
SONNESONNE
AMDENAMDEN
r e s t a u r a n tr e s t a u r a n t
&  h o t e l&  h o t e l

PIZZAPIZZA
Margarita    	 17

Napolitana Sardellen	 21

Romana Rohschinken	 22

Siciliana  Oliven, Kapern	 18

Diavola  Oliven, Peperoncini pikant	 18

Sonne Zwiebeln, Salami	  19

Funghi  frische Champignons	 18

Prosciutto Vorderschinken	 18

Prosciutto e funghi	
Vorderschinken, frische Champignons	 20

Quattro Stagioni	
Vorderschinken, Pilze, Peperoni, Artischocken	 21

Calzone Voderschinken, Pilze, Ei, gedeckt	 21

Al Tonno Thunfisch, Zwiebeln	 20

Ai gambaretti Crevetten, Knoblauch	 22

Zia Teresa Salami, Speck, Zwiebel	 21

Hawaii Vorderschinken, Ananas	 20

Primavera  Gemüse, Zwiebeln	 22

Calabrese Salami pikant	 21

Della casa Pouletfleisch, Knoblauch	 22

Quattro Formaggi  verschiedene Käse	 20

Tarantina Ragù alla bolognese	 22

Weissweine
Quintum Federweisser
Quinten Walensee	 28

Weisser Schwyzer  
Riesling-Sylvaner, Pinot Noir, Chardonnay	 28

Féchy La Côte	 26

Epesses Lavaux	 26

Rosé	

Quintum Rosé Quinten Walensee	 28

Rotweine
Quintum Pinot Noir
Quinten Walensee	 28

Joos Blauburgunder Classic
Familie Joos Trimmis GR	 28

Ripasso Classico Superiore 
Valpolicella	 30

El Coto “Selección” Grianza 
Rioja	 30

Alle offenen Weine sind pro dl erhältlich.
pro dl Fr. 6

OFFENEOFFENE
5dl 5dl WEINEWEINE

Für ein zusätzliches Gedeck berechnen wir 2.50
Gerne können Sie gegen Aufpreis 
zusätzliche Beilagen wählen



VORWEGVORWEG
Suppen

Bouillon mit Eigelb aus Amden 	 8
Hausgemachte Tomatensuppe	 9
Gulaschsuppe	 9
Gerstensuppe	 9

Salate 

Grüner Salat   	 8
Gemischter Salat 	 9
Nüsslisalat mit Ei (saisonal)	 12
Salatteller mit Ei	 17

Kleine Speisen

Mini-Egli-Teller
4 Stück goldbraun gebackene Eglifilets
serviert mit hausgemachter Sauce Tartare	 17

Bündner Teller
Bündnerfleisch aus der Region Graubünden, 
Rohschinken, Salami, Bauernspeck, & Käse	 26

PASTAPASTA
Tagliatelle oder Tortelloni

alla bolognese
mit Hackfleisch	 22
aglio e olio  
mit Knoblauch und Olivenöl  	 19
all’arrabiata 
mit Tomaten, Knoblauch, Peperoncini 	 19
alla carbonara
mit Rahm, Pilzen, Vorderschinken und Ei	 21
all’indiana 
an leichter Currysauce mit Crevetten	 26

RISOTTIRISOTTI
alla milanese 
mit feinstem Safran	 26
con funghi porcini 
mit Steinpilzen aus Amden  	 26
mare e monti 
mit Steinpilzen aus Amden und Crevetten	 31

BELIEBTEBELIEBTE
FLEISCHGERICHTEFLEISCHGERICHTE

Rahmschnitzel mit Nudeln	 27 | 38

Panierte Schnitzel 
mit Pommes frites	 27   

Wiener Schnitzel
mit Pommes frites	 38

Fitnessteller
Schnitzel Natur «Café de Paris» 
und gemischter Salat	 27 | 38

Cordon bleu «Sonne»
gefüllt mit Bündnerfleisch und Käse 
dazu Pommes frites 	 32 | 42

Scaloppine al limone
Schnitzel an Zitronensauce 
serviert mit Tagliatelle	 27 | 38

Piccata «milanese» 
Schnitzel paniert mit Käse und Ei
serviert mit Risotto	 38

Saltimbocca alla Romana
Schnitzel mit Rohschinken und Salbei aus
unserem Garten serviert mit Risotto	 38

Zürcher Geschnetzeltes 
mit Huusrösti	 38

 | 

aus dem Gewässer

Eglifilets gebacken
serviert mit Salzkartoffeln und
hausgemachter Sauce Tartare	 36

Zanderfilets
an Estragonsauce serviert mit Weissweinrisotto	 36

Wurst- & Käsesalat 
mit gemischtem Salat garniert	 19

Walliser Käseschnitte	
mit Tomaten, Vorderschinken 
und Käse gratiniert 	 21

Huusrösti mit 2 Ammler Spiegeleiern  	 24

Käsefondue Hausmischung unserer Molki   	
(auf Anfrage ab 2 Personen)	 26

Älplermagronen   	
mit oder ohne Bauernspeck	 24

Gemüseteller mit Spiegelei aus Amden  	 29

TYPISCHTYPISCH
SCHWEIZSCHWEIZ

Wechseln Sie Ihre Beilage nach Wunsch.
Gemüsegarnitur zu allen Gerichten.

Alle Preise in CHF inkl. MWST


