HERBSTDUF

Vorspeisen

hausgemachte Kiirbiscremesuppe <= 9

Herbstsalat
artes Rengeschnetzeltes auf Niisslisalat
mit Speck, Champignons

und Crodtons an Baumnussdressing 17122
Eierschwammli auf Toast < 171122
Desserts :
Vermicelles 1301 9550
Coupe Nesselrode

Vermicelles und Vanilleglace 11.30

Apfelchiechli mit Vanilleglace  10.30

dazu empfehlen wir
Klassischen Sauser T Smon | 12

Rioja Maves 2017 - Frias del Val T 48
71.5.dl'| Crianza | Rioja (Spanien)

Luna Beberide 2020 T 5
7.5d1| Godello | Kastilien und Leon (Spanien)

Alle Preise in CHF inkl. MWST

Hauptspeisen

rosa genratene Renriickenmedaillons
auf Eierschwammli-Sauce 42

1artes Rengeschnetzeltes
an Calvados-Rahmsauce 36

Ammler Gamspfeffer «Jager Art» 32

saftiges Kalbssteak

an Preffersauce 39
Herbstpizza

mit zartem Reh und Knoblauch 22
Pizza Tarantina

mit hausgemachtem Rag( alla bolognese 22

Herbst-Vegi-Teller <=

Blétterteigtapfchen mit unserer
Eierschwammlisauce dazu servieren wir
hausgemachte Spatzli, Rotkraut,

glasierte Maroni, Williamshirne 29

sonnen-Burger

mit feinstem Schweizer Fleisch im Sesambritchen
mit Kase, Tomate, Speck

und hausgemachter Cocktailsauce
dazu Country-Potatoes

mit Spiegelei 26
ohne Spiegelei 24

Iu unseren Wildgerichten servieren W.if .
hausgemachte gpitzli, Rotkraut, glasierte Maronl

und eine Williamsbirne mit Preiselbeeren



